CONVENIO 9580 - 2024

CRONOGRAMA DE CAPACITACION BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 2025-2026

FECHA TEMA POBLACION
ene-25 Introcuccion a la normatividad sanitaria PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
feb-25 Manejo y almacenamiento de alimentos PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
mar-25 Control de pagas PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
abr-25 Higiene y presentacién personal PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
may-25 Procesos de limpieza y desinfeccion de dreasy equipos PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
jun-25 Proceso de limpieza y desinfeccion de alimentos PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
jut-25 Control de temperaturas PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ago-25 Manejo de residuos PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
sep-25 Lote y fecha de vencimiento PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
oct-25 Tipos, y prevencion de la contaminacion PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
nov-25 Rotaci6n de productos y formato de entradas y salidas PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
dic-25 limpieza y desinfeccion y formato de limpieza y desinfecciéon | PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ene-26 Resolucion 2674 de 2013y presentacién de formatos de SDIS | PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
Higiene y salud del personal manipulador de alimentos, formato
feb-26 e ) PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
de verificacion de transporte de alimentos
Prevencién de contaminacién cruzada, y formato de recepcion de
mar-26 ) PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
alimentos
Control de temperaturas y procesos seguros de preparacion de
abr-26 ) g ) PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
alimentos, formato de preparacién de alimentos
Manejo de residuos y control integrado de plagas, formato de
may-26 e . PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
verificacion de la presencia de plagas
) Recepciony almacenamiento de alimentos, formato de rotulos de
jun-26 ) PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
alimentos
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